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PENGAWASAN MUTU MAKANAN DI TEMPAT ISOLASI 

COVID-19 KOTA TANGERANG 

TUJUAN 

Sebagai acuan dalam melakukan pengawasan dan pengendalian mutu 

pelayanan makan di Tempat Isolasi Covid-19 Kota Tangerang agar 

mencapai tujuan yang diharapkan. 

RUANG 

LINGKUP 
Tempat Isolasi COVID-19 

DEFINISI 

Pengawasan Mutu Makanan adalah kegiatan yang dilakukan dalam upaya 

memantau, melaksanakan dan mengendalikan pelayanan makanan pasien 

di Tempat Isolasi Covid-19 Kota Tangerang berdasarkan standar yang 

ditetapkan. 

PENANGGUNG 

JAWAB (PJ)  
Petugas Gizi di Tempat Isolasi COVID-19 

ALUR 

Petugas Gizi melakukan monitoring 

terhadap jumlah pasien yang 

mendapatkan makanan pada setiap 

kali waktu makan, sebelum makanan 

disistribusikan ke ruang rawat inap

Petugas Gizi mencatat data jumlah 

porsi, besar porsi dan kesesuaian 

menu makanan yang akan di 

distribusikan ke ruang rawat inap

Petugas Gizi melakukan pemantauan 

mutu makanan dari aspek warna, 

aroma, tekstur, dan rasa serta suhu 

makanan

Petugas Gizi melakukan tindakan 

perbaikan/mengganti makanan 

apabila ada yang tidak sesuai dengan 

standar

Petugas Gizi mengecek kondisi 

sampel makanan dan mencatat dalam 

buku laporan mutu makanan

Petugas Gizi melakukan pencatatan 

dan pelaporan terhadap hasil 

pengawasan mutu makanan
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PENGAWASAN MUTU MAKANAN DI TEMPAT ISOLASI 

COVID-19 KOTA TANGERANG 

PROSEDUR 1. Petugas Gizi melakukan monitoring terhadap jumlah pasien yang

mendapatkan makanan pada setiap kali waktu makan, sebelum

makanan disistribusikan ke ruang rawat inap

2. Petugas Gizi mencatat data jumlah porsi, besar porsi dan kesesuaian

menu makanan yang akan di distribusikan ke ruang rawat inap.

3. Petugas Gizi melakukan pemantauan mutu makanan dari aspek warna,

aroma, tekstur, dan rasa serta suhu makanan.

4. Petugas Gizi melakukan tindakan perbaikan/mengganti makanan

apabila ada yang tidak sesuai dengan standar.

5. Petugas Gizi mengecek kondisi sampel makanan dan mencatat dalam

buku laporan mutu makanan

6. Petugas Gizi melakukan pencatatan dan pelaporan terhadap hasil

pengawasan mutu makanan.




